Temps de préparation
10 minutes

La veille, faire tremper les pois dans leau froide Sivousinaveziposidelsaucisselde
Temps de cuisson ’ P P : Morteau ce n’est pas un probléme
pour la réussite de la recette !

1 nuit de repos Préparation de la recette

+1heure 40 Egoutter et rincer les pois.
Niveau de difficulté Eplucher l'oignon.
* Verts ou jaunes, peu importe la

Emincer l'oignon et le poireau. couleur des pois. Votre soupe sera
une réussite !

Déroulement de la recette
Dans un faitout, faire suer l'oignon et le poireau dans le beurre pendant
environ 5 minutes.

Ingrédients pour 8 personnes
200g de pois cassés
1009 de lardons fumés
1 petite saucisse de Morteau Ajouter les pois, 2 litres d'eau, les lardons, la saucisse et 'ail écrasé.

1oignon
Cuire 1 heure 30, enlever le lard et la saucisse, mixer, ajouter la créme et
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