CAKE AUX POIRES, ROQUEFORT ET NOIX DES SOEURS CURTIT |

@Q Temps de préparation
15 minutes

Temps de cuisson
50 minutes

Niveau de difficulté
*

Ingrédients pour 8 personnes
2 belles poires ou 3 petites
100g de cerneaux de noix

1509 de roquefort
1809 de farine
1sachet de levure
3 ceufs
100g de comté
10cl d’huile d'olive
4 cuilleres a café d’huile de noix
10cl de lait
10g de beurre pour le moule
Sel, poivre

Préchauffer le four a180°C, position chaleur tournante
Préparation de la recette SL-JrvelIIer la fin de la cuisson en

R . piquant le cake avec une lame de
Rdper le comté. couteau qui doit en ressortir séche.

|

Eplucher les poires et les couper en morceaux.

Casser les cerneaux de noix en deux ou trois.

Dressage et finition

Mélanger la farine et la levure.

Battre les ceufs, les huiles et le lait.

Saler, poivrer et verser cette préparation sur la farine. Mélanger.

Ajouter le roquefort émietté, le comté rapé, les poires et les cerneaux
de noix.

Mélanger a nouveau jusqu’d l'obtention d’'une pate homogene.

Beurrer et fariner le moule a cake et verser votre pate.
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Laisser refroidir avant de démouler.



