CAKE DE NOEL DE BELLE MAMAN

0@ Temps de préparation
5 minutes

Temps de cuisson
1heure

Niveau de difficulté
*

Ingrédients pour 8 a10 personnes
200g de noix décortiquées
50g de raisins secs
1 grosse pomme de type reinette
10cl d’huile de tournesol
3 ceufs
200g de sucre
2509 de farine
2 cuilleres a café de levure chimique
2 cuilleres a café rase de cannelle moulue
10g de beurre pour le moule

Préchauffer le four a180°C, position chaleur tournante

Préparation de la recette
Eplucher la pomme et la couper en petits morceaux.

Concasser grossierement les noix.

Déroulement de la recette

Battre les ceufs et le sucre.

Ajouter tous les ingrédients et bien remuer.
Beurrer un moule da cake et y verser la préparation.

Cuire 1heure.

Sivous n'avez pas de cannelle,
vous pouvez utiliser des épices
pour pain d’épices !
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Encore meilleur un peu rassis !
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